e NOS ENTREMETS (4,50€ LA PARTS)

Infinimen t citron: Streusel amande, biscuit financier citron, insert citron vert basilic, mousse légérc au citron jaune
Balade exo [ique; Biscuit coco, compotée de mangues/passion, crémeux passion, mousse coco chocolat blanc
Instant passion: Biscuit madeleine framboise, confit passion, crémeux passion, mousse framboise

ROyal au chocolat: Dacquoise noisette, croustillant feuillantine praliné, mousse chocolat noir

Trio d(f ChOC ’: Croustillant feuillantine praliné, biscuit cacao sans farine, mousse chocolat au lait et blanc

Le tout praliné: Dacquoise noisette, croustillant feuillantine praliné, mousse onctueuse praliné noisettes amandes

Le specu [’o’c afé: Croustillant praliné spéculos, Biscuit moelleux, crémeux spéculos et mousse café

A . . . . . . . . .
La Foret noire: Biscuit moelleux cacao imbibé au Klrsh, mousse 1égére chocolat noir, mousse Vamllé, cerise amarena

e BUFFET DE DESSETS (3 OU 6 CHOIX)

3_choix: 4,00€ 6 choix: 7,35€
Mini cremes brilées Assortiment de mini tartelettes
Framboisier Panna cotta
Mini feuillantine Ile Flottante
Mini salades de fruits frais Soupe de fruits rouges a la menthe
Mini verrine de mousse au chocolat Tiramisu

e AUTRES IDEES

Picce montée en choux (2 ou 3 choux /pers)
Picce montée en macaron ( 1,2 ou 3 /pers)
Wedding cake
@ Fontaine a chocolat ( brochette de fruit / bonbon)
nicolors 03 81 82 05 60

— TRAITEUR — contact@nicolastraiteur.fr



