
NOS
DESSERTS

N O S  E N T R E M E T S   ( 4 , 5 0 €  L A  P A R T S )

Inf in iment  c i tron :  

Balade  exot ique :

Instant  pass ion :  

Royal  au choco lat :  

Tr io  de  choc ’ :  

Le  tout  pral iné :  

Le  specul ’o ’ café :  

La Forêt  noire :

Streusel amande, biscuit financier citron, insert citron vert basilic, mousse légère au citron jaune

Biscuit coco, compotée de mangues/passion, crémeux passion, mousse coco chocolat blanc 

Biscuit madeleine framboise, confit passion, crémeux passion, mousse framboise

Dacquoise noisette, croustillant feuillantine praliné, mousse chocolat noir 

Croustillant feuillantine praliné, biscuit cacao sans farine, mousse chocolat au lait et blanc 

Biscuit moelleux cacao imbibé au Kirsh, mousse légère chocolat noir, mousse vanillé, cerise amarena 

Dacquoise noisette, croustillant feuillantine praliné, mousse onctueuse praliné noisettes amandes

B U F F E T  D E  D E S S E T S  ( 3  O U  6  C H O I X )

Mini  crèmes  brûlées

Frambois ier

Mini  f eui l lant ine

Mini  sa lades  de  f rui t s  f ra i s

Mini  verr ine  de  mousse  au choco lat

Assort iment  de  mini  tarte le t tes  

Panna cotta  

I l e  F lot tante

Soupe  de  f rui t s  rouges  à  la  menthe  

 Tiramisu

Croustillant praliné spéculos, Biscuit moelleux, crémeux spéculos et mousse café  

3 choix: 4,00€  6 choix: 7,35€

A U T R E S  I D É E S  

Pièce montée en choux (  2  ou 3  choux /pers)  

Pièce montée en macaron (  1 ,2  ou 3  /pers)  

Wedding cake

Fontaine à  chocolat  (  brochette  de fruit  /  bonbon) 

03 81 82 05 60 
contact@nicolastraiteur.fr


